Technisches Datenblatt

Produktmerkmale

Kiihlbuffet GN 4-1/1 Wenge

- Buffettyp: BLUE - gekiihlt, dynamische Kiihlung
- Gerateeigenschaften: gekihlt

- AnzahlderGN /en: 4

- GN/EN -GroRe im Gerdt [mm]: GN 1/1

- GN -Gerdatetiefe: 150

- Mindestvorrichtungstemperatur [° C]: 4

- Maximale Geratetemperatur [° C]: 8

SAP -Code 00012102 Wird geladen 230V /1N-50Hz
Netzbreite [MM] 1494 Anzahlder GN / en 4

Nettentiefe [MM] 760 GN [ EN -GroBe im Gerat [mm] GN1/1
Nettohohe [MM] 1288 GN -Geritetiefe 150
Nettogewicht / kg] 157.70 z':'r‘:t%srt‘[’.?é']’kht““g“em' 4

Power Electric [KW] 0.494 Maximale Gerdtetem- 8

peratur [° C]
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Technisches Datenblatt REDFOX

Produkt Vorteile

Kiihlbuffet GN 4-1/1 Wenge

Modell SAP -Code 00012102

Dynamische Kiihlung

1 Konstante Temperatur in allen Bereichen des
gekihlten Raumes

- grolkere hygienische Sicherheit von gekihlten
Lebensmitteln

Nationrese
2 harmlos fir Lebensmittel
Robustheit
- Die perfekte sanitére Einrichtungen

- langes Leben

Abgerundete Ecken
3 Bader ohne scharfe Kanten und Ecken
- Hohere Hygienesicherheit

- Spartzeit dank einfacher Reinigung

Einfiigen von GN bis 150 mm

4 Variabilitdt der Nutzung

- Moglichkeit, verschiedene Arten von Lebensmitteln
und groReres Volumen abzukihlen

- Zeit sparen, Orte, Kosten

LED-Beleuchtung

5 Minimale Energieintensitat

- wirtschaftliche Beleuchtung
- attraktives Aussehen

Reiserdader
6 Boofet -Tisch
- Grofere Flexibilitat bei Ausgaben

- Moglichkeit, Raty zu verwenden
- einfacher und sicherer zu handhaben

Messinggalerie mit Abzug

7 Galerie aus hygienischem Plexiglas mit motorischer
Verschiebung

- Lebensmittelschutz

- Moglichkeit, vor der Ausgaben zu schliefien -
Erweiterung der Lebensmitteldauerlichkeit

tel.: +4
e-mail: rmgast
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Technisches Datenblatt

technische Parameter

Kiihlbuffet GN 4-1/1 Wenge

Modell SAP -Code

REDFOX

00012102

1. SAP -Code: 12, Gerdteeigenschaften:
00012102 gekihlt

2. Netzbreite [MM]: 13. Die AuBenfarbe des Gerits:
1494 Hemlock

3. Nettentiefe [MM]: 14. Power Electric [KW]:
760 0.494

4. Nettohohe [MM]: 15. Wird geladen:

1288 230V /1N-50Hz

5. Nettogewicht [ kg]: 16. Anzahl der GN / en:
157.70 4

6. Bruttobreite [MM]: 17. GN / EN -GroBe im Gerat [mm]:
1558 GN 1/1

7. Grobtiefe [MM]: 18. GN -Geratetiefe:
1012 150

8. Bruttoh6he [MM]: 19. Mindestvorrichtungstemperatur [° C]:
1100 4

9. Bruttogewicht [kg]: 20. Maximale Gerdtetemperatur [° C]:
163.00 8

10. Geratetyp: 21. Innenbeleuchtung:

Elektrisches Gerét Nein

11. Buffettyp:
BLUE - gekihlt, dynamische Kihlung
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